
 
 

 
 
 
 
 
 

Degustatiemenu 
 
 

Zalm, ui, radijs, avocado  (**) 
Kluisberg, Pinot Gris, Hageland-Bekkevoort België  2017      

- 
  Kabeljauw, warmoes, romanesco   *(**) 

Mont Mès, Pinot Bianco, Chardonnay-Pinot Grigio-Sauvignon-Moscato, alto adige 
Italië  2018 

- 
Langoustine, mossel, curry, champignons  

Mâcon solutré Pouilly-Dom. De la Chapelle, chardonnay, Bourgogne Frankrijk  2018 
- 

Onglet, jonge wortel, boontjes *(**) 
L’om Premium-celler Masroig, garnatxa-carinyena, Montsant Spanje  2016      

- 
Aardbei, munt, rabarber  * (**)   

 
 
 

Kaas i.p.v. dessert + 5,00 euro 
of 

Uitbreiding met een kaasbord: + 7,00 euro. Begeleidend bier 
(Gelieve bij bestelling door te geven) 

 
 

* drie-gangen 47,00 euro –wijnselectie 23,00 euro 
(**) vier-gangen 52,00 euro –wijnselectie 26,00 euro 

Vijf-gangen 61,00 euro –wijnselectie 30,00 euro 
 

Vraag naar onze alcoholvrije “Smaakmaekers” of aangepaste bierselectie. 
 

Lunchmenu: 3-gangen aan 35,00 euro 
Aangepaste wijn: + 15,00 euro 

 
Op maandag serveren we een 4-gangen verrassingsmenu aan 49,00 euro. 

(aperitief, aangepaste wijn en koffie: + 21,00 euro) 
 

Menu’s worden geserveerd per tafel. Water en koffie zijn niet inbegrepen. 
 


